
CASEÍNA



Proteínas lácteas



Equilibrios nativos de la caseína



Secuencias características



Micelas de 

caseína



Principales equilibrios minerales en la leche



Caseína y sus modelos
corteza-núcleo



Modelos más aceptados de las 
micelas de caseína

de

subunidades

de estructura

interna, 

Horne



Modelo de subunidades = 
submicelas





Modelo submicelar-capa pilosa-
Walstra



Modelo de Walstra
Estructura micelar y submicelar

submicela

micela









Interacciones entre micelas



Modelo de estructura interna, Holt

Nanoclusters

de fosfato de calcioMatriz proteínica homogénea



Modelo micelar de Horne



Dalgleish, Horne

Porción 

hidrofílica

de κ-caseína

nanoclusters

de Ca(PO4)3

α- y β-caseína

β-caseína

H2O



Interacción micelar

Caseína 

macropéptido

para-κ-caseína



κ-caseína, fosfoglucoproteína

133



Coagulación enzimática de la leche



Coagulación enzimática de la leche



Agregación de las micelas: floculación posterior 
a la adición del agente coagulante

Se forman agregados que dan la apariencia de 
grumos



Elaboración de queso → Cuajada 


