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Proteinas lacteas
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Equilibrios nativos de la caseina

- moleculas de caseina
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micela —
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Secuencias caracteristicas

o, -Caseina :

B-Caseina :

k-Caselna :

Pse-Glu-Pse
Pse-Ile-Pse-Pse-Pse-Glu
Pse-Val-Glu

Pse-Ala-Glu
Pse-Leu-Pse-Pse-Pse-Glu
Pse-Glu-Glu

Pse-Pro-Glu



Micelas de
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Principales equilibrios minerales en la leche

Fase soluble Fase coloidal
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Caseina y sus modelos
corteza-nucleo
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Modelos mas aceptados de las
micelas de caseina

O submicela
de caseina

parte hidrofilica
de de x-caseina
subunidades e Fosfato de calcio
coloidal
h tgq-casein
p 8

de estructura oA s aepcasein

interna, W Becaseina

Horne R —




Modelo de subunidades =

submicelas
0 -
J

Cadena saliente

- rosfato célcico

m  x-caseina

o Interaccionas hidrofobas
{grupos PO,)

Fig. 2.30 Construccion y estabilizacion de
una micela de caseina.

Rat: A digest of modiels by Sisttery and Evard (1973),

Schmict (1882) Wiakstra (1892} Cased Association and
Mosle Formation p 63-111. Bsevier Sciance Publications
L
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Modelo submicelar-capa pilosa-
Walstra




Modelo de Walstra
Estructura micelar y submicelar
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SUBMICELA DE CASEINA

— Fosfato de céicio

- X-caseina

Interagdes hidréfobas -

e Grupo fosfato



»  Cag(PO,)s Coloidal i
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Interacciones entre micelas

S
o 0000 ©® 00y



Modelo de estructura interna, Holt

de fosfato de calcio

Nanoclusters

Matriz proteinica homogénea



Modelo micelar de Horne




Ish, Horne
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para-k-caseina

Caseina
macropeéptido

icelar
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K-caseina, fosfoglucoproteina
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Coagulacidn enzimatica de la leche

1 105 106 169 1 105 106 169
Pyg ...... Phe — Met ------ Val — Pyg ...... Phe 4+ Met ------ Val
K- Caseina para-K- Caseina Glucopeptido



Coagulacidn enzimatica de la leche

Proteolisis ”
Para—K-caseina )
Phe Ser Leu His Pro Pro
Quimosina — S
Met Ala lle Pro Pro
110 )
Macropéptido
c
Ky K2
E+S &—/ES —=E+P +M
k-1
Agregacion

@ Colision exitosa
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Agregacion de las micelas: floculaciéon posterior
a la adicion del agente coagulante

Se forman agregados que dan la apariencia de
grumos




Elaboracion de queso — Cuajada




