
ESTRUCTURA

Su pared celular contiene, además de celulosa,
ácido algínico y sales sulfatadas. Estos
compuestos dan resistencia y flexibilidad al alga,
ya que forman geles en la matriz intercelular,
ayudándoles a resistir las tensiones provocadas
por las olas y corrientes marinas (Mata, 2006).

EXTRACCIÓN

La extracción de alginatos a partir de Sargassum spp.
se realiza en 5 pasos fundamentales: Pretratamiento,
extracción, separación de fases, precipitación y
secado. El pretratamiento comúnmente se realiza en
medio ácido, pues permite la solubilización en una
solución alcalina y reduce la viscosidad de los
alginatos al nivel deseado (Liu, et al., 2012). La
extracción alcalina es el paso crucial de la extracción
de alginatos, pues aquí el ácido algínico se
transforma en alginato de sodio soluble, separándose
por centrifugación. En esta separación sólido/líquido,
la fase acuosa precipita con solvente obteniendo
fibra de alginato; a escala de planta piloto, se
precipita como alginato de calcio ya que reduce
significativamente los costos de extracción (McHugh,
et al., 2001; Hernández-Carmona et al., 2002)

CARACTERIZACIÓN (Determinación de
la calidad, pureza de extracción y

estructura de alginatos)

Se emplean diferentes métodos análiticos como:
- Espectrofotometría de fluorescencia
- Espectrometría de resonancia magnética nuclear
-Espectroscopía infrarroja por transformada de
fourier
- Método de Lowry para proteínas
- Método de Folin-Ciocalteu para compuestos
fenólicos totales.

SARGAZO: ALGINATOS Y SU APLICACIÓN
EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

SUSTANCIA VISCOSA

El término goma se usa para referirse a un grupo
muy vasto de polisacáridos que tienen propiedades
gelificantes y espesantes. La mayoría de las gomas
naturales son polisacáridos muy complejos que
pueden ser aniónicos o neutros (Round, 1981).

ANTECEDENTES

El químico británico Edward Charles Cortis Stanford, en 1881, fue el primero en
descubrir y describir el alginato, también contribuyó en la explicación de su
estructura química (Baranov et al., 1980), fue el primero en patentar el
proceso de obtención de ácido algínico.
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Tabla 1. Variables criticas en la extracción de alginatos

Figura 1. Diagrama de flujo de la extracción de alginatos mediante diferentes
pretratamientos.
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El presente trabajo muestra los avances del Proyecto de Investigación realizado en el Depto. de
Química Analítica, relacionado con el proyecto de tesis como proceso de titulación de la Lic. Química

de Alimentos.
¿Para qué?... Conocer e identificar los diferentes usos en la industria alimentaria de los alginatos

presentes en la matriz celular de algas pardas (Género Sargassum). Proponer diferentes opciones de
aplicación como oportunidad de mejora en el desarrollo de nuevos productos alimenticios en

México.
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