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Macroalgas: Anadlisis y Aplicacion
La demanda creciente por el aprovechamiento de macroalgas comestibles, como Sargassum fluitans (S. fluitans), se debe a su potencial nutricional,
destacando compuestos fendlicos y flavonoides con efectos antioxidantes. Sin embargo, la cuantificacion precisa de estos compuestos mediante
espectrofotometria UV-Vis presentd desafios, con recuperaciones bajas (58.17% y 38.29%), debido a la formacion incompleta de complejos con AlICI; en
flavonoides glicosilados. Esto evidencia la necesidad de optimizar métodos analiticos. Por ello, se propone disenar un protocolo espectrofotométrico UV-

Vis preciso y confiable, usando acido galico y quercetina como estandares, y respetando la NOM-003-SAG/GAN-2017. La propuesta favorecera la
estandarizacion y difusion a través del repositorio AMyD, apoyando la formacion en quimica analitica ambiental.

Planteamiento del problema

El creciente interés en las macroalgas comestibles se debe a sus propiedades
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Se puede disenar un protocolo experimental basado en espectrofotometria
UV-Vis para cuantificar con precision polifenoles y flavonoides totales en

macroalgas comestibles. Utilizando estandares como acido galico vy
quercetina y ajustandose a la norma NOM-003-SAG/GAN-2017, este
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Tabla 1. Contenido de polifenoles totales
(TPC) en biomasa de S. Fluitans Il 'y
comparacion con valor reportado.

Evaluacion de valor

quercetina (QE) 1006.24 mg/L en MeOH.

Tabla 2. Contenido de flavonoides totales
(TFC) en biomasa de S. Fluitans Ill y
comparacion con valor reportado.
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2.ldentificar estudios reportados de analisis cualitativo y cuantitativo
realizados a muestras de macroalgas.

3. Propuesta de diseno experimental para el analisis cuantitativo de muestra
de macroalga comestible, empleando Espectrofotometria UV-Vis.

4.Elaboracion de Infografia y Presentacion de Seminario, para difundirse en
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el repositorio Institucional AMyD: Las curvas de calibracion con estos estandares permiten
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Conclusiones

(Taverniers, De Loose, & Van Bockstaele, 2004)
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incompleta de complejos con AICI; por
flavonoides glicosilados. Estos hallazgos
evidencian la necesidad de optimizar y
adaptar métodos analiticos para matrices
complejas.
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