SARGAZO

Estudiante de la Carrera de Lic. en Quimica de Alimentos

Participacién en “ExpoTec” (Exposicion en Tecnologia e Innovacién de
Alimentos) en donde al disefiar y elaborar un nuevo producto, gomitas
energizantes con cafeina y guarana, obtuvo el 3er lugar.

El Servicio Social se realizé en la Facultad de Quimica, a través de la la
Evaluacién de la Calidad de los Alimentos, en donde se desarrollaron las
siguientes actividades: Analisis Quimico para etiquetado nutrimental de
acuerdo con la NOM 051, Montaje de Metodologias Analiticas emplenado la
siguiente instrumentacion analitica: a) Cromatdgrafo de Liquidos (Waters)
para analisis de vitaminas y carbohidratos, b) Cromatégrafo de Gases (Agilent)
para perfil de acidos grasos, c) Espectrémetro de Absorcion Atdmica (Perkin
Elmer) para cuantificacion de Sodio, Hierro, Calcio, Potasio y Zinc, d)
Espectrofotometro UV-VIS (Perkin Elmer y Beckman) para determinacion de
carbohidratos totales y proteinas solubles.

Realizacion de Practicas Profesionales en la industria dentro de la empresa
Mondelez International, cumpliendo vy llevando a cabo diferentes
responsabilidades con el titulo del Proyecto: “Gestion de Sistema de Calidad y
Commissioning en Planta Piloto de bebidas en polvo”. Con la Responsabilidad
en el Centro Técnico de la Planta Piloto de bebidas en polvo, realizando
pruebas de arranques de equipo, elaboracion de instrucciones de trabajo
(disponibilidad de la informacidon para futuros arranques), elaboracién de
prototipos, evaluacion sensorial (QDA), caracterizacion y analisis fisicoquimico
en productos terminados y materia prima. Plan de muestreo de 5 puntos,
garantia de las condiciones de calidad, graficas de control, producto no
conforme, procesos de elaboracion de productos (gomas, bebidas en polvo,
caramelos, etc.) y liberacién de producto terminado.



