
MÉTODO DE CASO 2 

SÍNTESIS DE INDOLES DE FISCHER 

 

 

Procedimiento. 
En un matraz de fondo redondo de 25 mL con fondo plano, se colocan 0.26 mL de ciclohexanona, 1.8 mL de 
ácido acético glacial y 0.24 mL de fenilhidrazina, se introduce el agitador magnético, se adapta el refrigerante 
de agua en posición de reflujo y se calienta la mezcla con una ebullición suave por un tiempo de 20 min. Se 
deja enfriar la mezcla de reacción para lo cual se levante el sistema. Se adicione agua fría (5 mL), al producto 
que se aísla por filtración al vacío. Se lava precipitado con 2 porciones más de agua destilada fría de 5 mL cada 
una. Se deja secar mientras se calienta el etanol a ebullición con el cual se recristalizará por par de disolventes 
con agua. El producto crudo se purifica por recristalización por par de disolventes etanol-agua. El producto puro 
se aísla por medio de una filtración al vacío. Se determina el punto de fusión 119-120°C sólido blanco.  
 
 
 
 
Analiza los resultados de la tabla 1 y calcula el rendimiento en porciento de producto obtenido. 
 
De acuerdo con el procedimiento descrito, y a los resultados obtenidos: 

1) ¿Cuál es el rendimiento promedio obtenido por el grupo? 
2) ¿Cómo se podría mejorar el procedimiento? 
3) ¿Cuáles serían las variables independientes que se podrían modificar para mejorar el procedimiento?. 
4) Busque en la literatura, técnicas para sintetizar índoles y que apliquen los principios de la química verde. 

De las referencias de los artículos que haya encontrado usted y describa las técnicas. 
5) ¿Podría usted proponer una síntesis de índoles de Fischer que aplique el máximo de principios de la 

química verde?. 
 



 
Equipo Masa (g) Observaciones P.F. (°C) Aspecto del producto 

1 0.3377 
Se perdió producto 
al recristalizar 

118 -119 Cristales color blanco 

2 0.3144 

Se utilizó carbón 
activado porque el 
producto se veía 
ligeramente 
naranja 

116 - 117 Cristales color crema 

3 0.3457 

Se utilizó la 
mínima cantidad 
de etanol hirviendo 
y posteriormente 
se adicionó agua 
gota a gota hasta 
observar la 
turbidez, se 
eliminó la misma y 
se dejó enfriar la 
solución a t. amb. 
antes de introducir 
en hielo 

118 - 119 Cristales color blanco 

4 0.4100 

Se recristalizó por 
par de disolventes 
con la mínima 
cantidad de etanol 

117 - 118 
Cristales blancos en forma de 

agujas pequeñas. 

5 0.3256 

Se recristalizó de 
etanol – agua, 
pero no se dejó 
enfriar la solución 
a temperatura 
ambiente se 
introdujo en hielo 
una vez que se 
eliminó la turbidez 

116 - 117 Sólido color gris 

6 0.1732 

Se utilizó un 
exceso de 
disolvente y fue 
necesario inducir 
la cristalización 

118 - 119 Sólido rosa. 

7 0.3988 
Se perdió producto 
al filtrar. 

118 - 119 
Cristales pequeños en forma de 

aguja color blanco 

8 0.1095 

Se recristalizó de 
metanol en lugar 
de etanol como 
disolvente ideal 

117 – 118 Cristales color blanco 

9 0.3995 

Se secó en la 
estufa el producto 
porque se había 
obtenido más del 
100% del 
rendimiento 
posteriormente se 
volvió a pesar 

118 - 119 Cristales pequeños color blanco  

 
Tabla 3. Resultados obtenidos experimentalmente del 1,2,3,4-tetrahidrcarbazol. 
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