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Los granos de café tostado contienen alrededor

3 ““ 1000 COMPUESTOS
QuimMIcos

Durante |a preparacion de una taza de café se
extraen:

COMPUESTOS NO-POLARES: 10-25 %
COMPUESTOS POLARES: 75-100 % y
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Mo todos los componentes del café se extraen durante su preparacion.
Las moléculas polares son mucho mas solubles en agua; estas surgen
cuando hay una distribucion desigual de la densidad electronica en una

malécula, dando lugar a cargas momentaneas.

Algunos compuestos responsables del aroma de una taza de café
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metanotiol metilpropanal
metilbutilformiato Obor a col podrida Olor floral intenso
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El café contiens mas de 100 compuestos quimicos diferentes, pero
solo una peguefia parte de estos contribuye al aroma. La
contribucion de un compuesto al aroma depende tanto de su
concentracian, como del limite de percepcion del ser humano hacia

Zisobutil-3- LEDEE su olor. Pequefias variaciones en la composicion quimica de los

metoxipirazina dimetilpirazina o -
Diar a Harra Olar terrase, tastade  Er@nos de café, dan lugar a una gran variedad de sabores y aromas.
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