
Uso
Este es un medio selectivo para la investigación presuntiva y re-
cuento de coliformes en alimentos, productos lácteos y otros ma-
teriales de importancia sanitaria. 

FUndamento
En el medio de cultivo, la peptona y el extracto de levadura aportan 
los nutrientes necesarios para el crecimiento bacteriano,  las sales 
biliares y el cristal violeta inhiben el desarrollo de la flora Gram 
positiva, la lactosa es el hidrato de carbono fermentable, y el rojo 
neutro es el indicador de pH. El agar es el agente solidificante.
Los coliformes son bacterias que fermentan la lactosa, acidifican el 
medio y producen un viraje del indicador de pH al color rojo inten-
so. Debido a esto, se observan como colonias de color rojo púrpura, 
de 1 a 2 mm de diámetro, rodeadas, generalmente, de una zona 
rojiza de bilis precipitada.

Contenido y ComposiCión
Código B0214305: envase x 100 g.
Código B0214306: envase x 500 g.

Violeta Rojo y Bilis Agar

FóRmULa (en gramos por litro)
ExtraCto DE LEvaDura ...........................................................................................3.0

PEPtona ........................................................................................................................................7.0

SaLES BiLiarES .....................................................................................................................1.5

LaCtoSa .....................................................................................................................................10.0

CLoruro DE SoDio .........................................................................................................5.0

rojo nEutro ......................................................................................................................0.03

CriStaL vioLEta ........................................................................................................... 0.002

aGar ...............................................................................................................................................15.0

pH finaL: 7.4 ± 0.2

B0214306 B0214305
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instRUCCiones
Suspender 41,5 g del polvo en 1 litro de agua purificada. reposar 
5 minutos. Calentar con agitación frecuente y llevar a ebullición du-
rante 1 minuto para disolución total. no esterilizar en autoclave.

Enfriar y distribuir  en placas de Petri estériles. 

CaRaCteRístiCas deL pRodUCto
Medio de cultivo deshidratado: color beige amarronado, homogé-
neo, libre deslizamiento.
Medio de cultivo preparado: color púrpura rojizo.

aLmaCenamiento
Medio de cultivo deshidratado a 10-35 ºC.
Medio de cultivo preparado a 2-8 ºC.

pRoCedimiento
siembra 
- para propósitos generales: estriar directamente sobre la super-
ficie del medio de cultivo.
- para recuento bacteriano: 
- En superficie: sembrar hasta 0,1 ml de la muestra directa o de la 
dilución apropiada y esparcirla en el medio de cultivo. 
- En profundidad: inocular hasta 1 ml de la muestra directa o de la 
dilución. verter un volumen del medio de cultivo fundido y enfriado 
a 40-45°C. Homogeneizar mediante movimientos de vaivén y rota-
ción.  Dejar solidificar. 
Luego, si se desea, agregar una sobrecapa de medio de cultivo 
para crear condiciones anaeróbicas de manera que se evite el cre-
cimiento de microorganismos Gram negativos no fermentadores de 
azúcares y el crecimiento en forma invasiva de Proteus spp. 

incubación
En aerobiosis, a 35-37 ºC durante 18-24 horas. Las placas pue-
den ser reincubadas durante 24 horas adicionales.

inteRpRetaCión de Los ResULtados
Bacterias que fermentan la lactosa: colonias rojo púrpura, ro-
deadas por un halo de precipitación rojizo.
Bacterias que no fermentan la lactosa: colonias del color del 
medio, incoloras.



ContRoL de CaLidad

ControL DE EStEriLiDaD    rESuLtaDo

Medio sin inocular Sin cambios

Violeta Rojo y Bilis Agar
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símBoLos UtiLiZados

DiaGnÓStiCo
in vitro

CÓDiGo nº ELaBoraDor EStÉriL nº DE
DEtErMinaCiÓnES

LotE nº fECHa DE 
vEnCiMiEnto

LÍMitE DE 
tEMPEratura

inStruCCionES 
DE uSo
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MiCroorGaniSMoS

Escherichia coli 

atCC 8739

Escherichia coli 

atCC 25922

Klebsiella pneumoniae 

atCC 700603

Salmonella  typhimurium 

atCC 14028

Proteus mirabilis 

atCC 43071

Pseudomonas aeruginosa 

atCC 9027

Enterococcus faecalis 

atCC 29212

Staphylococcus aureus 

atCC 6538

CaraCtErÍStiCaS 

DE LaS CoLoniaS

rojas, de 1 a 2 mm de diámetro, con 

halo de precipitación rojizo

rojas, de 1 a 2 mm de diámetro, con 

halo de precipitación rojizo

rojas, de 1 a 2 mm de diámetro, con 

halo de precipitación rojizo

incoloras

incoloras

incoloras

rosadas, pequeñas, puntiformes

__

CrECiMiEnto

Satisfactorio

Satisfactorio

Satisfactorio

Satisfactorio

Satisfactorio

Satisfactorio

Escaso

inhibido

LimitaCiones
- Las cepas de Enterococcus pueden desarrollar en este medio de 
cultivo como colonias pequeñas, puntiformes, rosadas.
- El medio de cultivo no es específico para enterobacterias ya que 
pueden crecer otros microorganismos (aeromonas spp.). Es ne-
cesario realizar pruebas bioquímicas adicionales de identificación 
microbiana.
- La selectividad del medio de cultivo disminuye luego de 24 horas 
de incubación y los microorganismos inicialmente inhibidos pueden 
desarrollar.

mateRiaLes neCesaRios no pRovistos
Equipos y material de laboratorio, microorganismos para control de 

calidad, reactivos y medios de cultivo adicionales según requeri-
miento. 

pReCaUCiones
- Solamente para uso diagnóstico in vitro.  uso profesional exclu-
sivo.
- no utilizar el producto si al recibirlo su envase está abierto o da-
ñado.
- no utilizar el producto si existen signos de contaminación o dete-
rioro, así como tampoco si ha expirado su fecha de vencimiento.
- utilizar guantes y ropa protectora cuando se manipula el produc-
to.
- Considerar las muestras como potencialmente infecciosas y ma-
nipularlas apropiadamente siguiendo las normas de bioseguridad 
establecidas por el laboratorio.
- Las características del producto pueden alterarse si no se conser-
va apropiadamente.
- Descartar el producto que no ha sido utilizado y los desechos del 
mismo según reglamentaciones vigentes. 
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indiCaCiones aL ConsUmidoR
utilizar el producto hasta su fecha de vencimiento.
Conservar el producto según las indicaciones del rótulo.


